Alexandrina et Jean-Christophe
Sont heureux de vous accueillir a leur table.

Welcome to our English spoken customers

Du mardi au vendredi midi a ardoise :

*Entrée, plat ou plat dessert 12.80 €*
*Entrée, plat et dessert 14.55 €%
*Plat du jour 10.15 €*

*Les Petits Gourmets (-12 ans)*

Steak haché pur boeuf ou filet de poisson fripon *7.50 €%
Glace ou fromage blanc, une boisson au choix

Le service est assuré de 12h a 14h et de 19h15 a 21h...
Fermeture du restaurant Dimanche soir et lundi midi,

An English menu is available at the restaurant

Les animaux de petites tailles sont acceptés sur demande
en laisse et sous I’entiére responsabilité de leur maitre.
La direction se réserve ce droit en fonction des nécessités du service.

Réglements acceptés : espéces, CB, Visa, Master,

Chéque déjeuné et ANCV

Les tarifs précédés d’un astérisque bénéficient de

Pintégralité de la baisse de la TV A
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Extrait de la carte

Entrées

*Pana cotta aux légumes 6.50 €%
Terrine de canard de la Houssaye

Verrine de saumon a Iestragon

Carpaccio d’ananas aux gambas

Flan de Foie gras

* Assiette de 12 huitres 16.00€*

Plats

Dos de cabillaud a la cardamone et sésame

*Filet mignon de porc au basilic mentholé 15.50 €*
Filet de rouget facon cajun

Piéce de beeuf (suivant arrivage)

Magret de canard a 'orange

Filet de bar en jambon cru

Pavé de selle d’agneau au thym et fondu de tomate

Desserts

*Dame blanche ou sorbet de fruit 5.70 €*
Ile flottante au carambar

Profiteroles maison

Créme briilée

Soupe fraicheur de fruits d’été

*Tarte au pommes 5.40 €%

*Salade chef poulet
Salade mélangée, emmental, blanc de poulet, tomate et ceuf dur.

Salade maraichére

Salade mélangée, lentilles, oignons doux, tomates, pommes fruits,
Courgettes rapées et sorbet betterave rouge.

Salade Tartine d’été
Salade mélangée, magret de canard fumé, poivrons marinés,

Asperges, tomates, aubergines grillées, neufchatel et sorbet gaspacho.

Eté 2010
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Menus de 19,50 a 24,00 €

Entrées

Verrine de saumon a I’estragon
Terrine de Canard de la Houssaye a la pomme fondante
Assiette de 5 huitres
Pana cota aux légumes

Plats

Dorade ou espadon (suivant arrivage)
Filet mignon de porc au basilic mentholé
Dos de cabillaud a la cardamone et graine de sésame

Desserts

Dame blanche ou sorbet de fruit
Iles flottantes au carambar
Créme brulée
Tarte aux pommes

Entrée plat ou plat dessert 19.50 €
Entrée, plat, fromage ou dessert 24.00 €
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Menus de 28 a 34 €*

Entrées

Croustillant a la tapenade d’épinard et féta

Flan au foie gras
Carpaccio d’ananas aux gambas
Assiette de 8 huitres

Plats

Piéce de Beeuf
Filet de Rouget sauce cajun
Magret de canard a I’orange
Filet de bar au jambon cru
Pavé de celle d’agneau au thym

Desserts

Profiteroles maison
Soupe fraicheur aux fruits d’été
Moelleux chocolat noir
Méli-mélo de gourmandise

Entrée plat, ou plat dessert
Entrée, plat, fromage ou dessert
*Entrée, plat, fromage et dessert

28.00 €
32.00 €
34.00 €%



